V. 41

N T E R N AT O N E L L A

Pressklubben

Dagens lunch 175:-

Mandag Stekt rédtungafilé med kokt potatis, smorslungade cocktailtomater, kapris och bacon
Kycklingfilé med rostade potatis, haricots verts, dragon- och dijonséas
Tisdag Koljafilé med kokt potatis, smorbakad fankal och vitvinsséas
Flaskschnitzel med stekt potatis, kryddsmor, bakad tomat och harcots verts
Onsdag Stekt panerad sejfilé med kokt potatis, broccoli och remouladsas
Lammfarsbiff med ratatouille, saltrostad potatis, oliv-och rosmarinsky
Torsdag Laxfilé med kokt potatis, chilibakad zucchini och grasloksséas
Wallenbergare med graddsés, grona artor, réarorda lingon och potatispuré
Fredag Ortbakad koljafilé med kokt potatis, graddkokt savojkal, rakor och vitvinssas
Pulled beef burger med BBQ-aioli, cole slaw, syrad rodlok och klyftpotatis
Dryck Kaffe
Alkoholfri ol 65:- Kaffe 45:-
Bubbelvatten 40:- Espresso 55:-
Lask 50:- Cappuccino 55:-
Alkoholfri cider 75:- Latte 55:-

Allergener? Fraga personalen.

A la carte

Smorstekt spetskal med rotselleripuré,
skirat smor, rucola, hasselnotter
och ostronskivling 175:-

Raksallad med avokado, &gg, rhode islandsas
och vitloksbrod 195:-

Fisk- och skaldjursgryta med rod curry,
kokos, koriander 290:-

Kalvkottbullar med potatispuré, rarorda
lingon, graddsas och pressgurka 250:-

Moules Classique - 1 kg musslor med vin,
gradde, Lok, vitlok och timjan
serveras med pommes 280:-

Blandad rabiff pa svenskt notytterldr med
dijon- och benmargsmajonnas, friterad kapris,

riven parmesan, surdegskrutonger
och pommes 280:-

Efter maten

En kula chokladcrémeux
med olivolja och havssalt 70:-

Créme brilée 130:-



