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A la carte

Pressklubben

Vegetarisk groncurrygryta med tofu,
koriander och jasminris 165:-

Raksallad med avokado, agg, quinoa,

D d g ens Lu n Ch 165 .- vitloksbrod och rhode islandsas 195:-
Mandag Citronbakad laxfilé med kokt potatis, chilistekt broccoli, kraftstjartar och citronette Blandad rabiff pd svenskt notytterlar med
Flaskschnitzel med stekt potatis, kryddsmor, bakad tomat och haricots verts dijon- och benmargsmajonnas, friterad kapris,

riven parmesan, surdegskrutonger
Tisdag Sejfilé med kokt potatis, riakor, spetskdl och graslokssas och pommes 280:-

Kokt rimmad oxbringa med rotmos och pepparrotssas
Moules Classique - 1 kg musslor med vin,
Oonsdag Pestobakad koljafilé med kokt potatis, spenat, riakor och vitvinssas gradde, Lok, vitlok och timjan

Majskycklingfilé med rostad potatis, bacon, smorrostade moréotter och rodvinssés serveras med pommes 280:-

. . . . e . . . Entrecote med bearnaisesds, rodvinssas,
Torsdag Ortfylld strommingsflundra med potatispuré, rarorda lingon och brynt smor
. . 3 . . . . . , bakad tomat, blandsallad och pommes 440:-
Wallenbergare med graddsas, gréna artor, rarodrda lingon och potatispuré

Fredag Stekt spattafilé med kokt potatis, smorslungade cocktailtomater, kapris och bacon
Sk&nsk kalops med kokt potatis, inlagda réodbetor och morétter

Efter maten

Dryck Kaffe Belgisk chokladtryffel 60:-
Alkoholfri ol 65:- Kaffe 45:- Créme brilée 130:-
Bubbelvatten 40:- Espresso 55:-
Lask 4L5:- Cappuccino 55:-
Alkoholfri cider 75:- Latte 55:-

Allergener? Fraga personalen.



