7 N T E R N AT O N E L L A

Pressklubben

Dagens lunch 165:-

Mandag Sejfilé med rdkor, kokt potatis, broccoli, rakor och sandefjordséas
Baconlindad kycklingfilé med rostad potatis, rostade gronsaker och rodvinssas

Tisdag Pestodverbakad koljafilé med kokt potatis, sockerartor, vitvinssds och kraftstjartar
Flaskschnitzel med stekt potatis, haricots verts, bakad tomat och rodvinssas

Onsdag Ugnsbakad laxfilé med kokt potatis, chilistekt broccoli, kraftstjartar och vitvinsséas
Ortmarinerade lammspett med rostad potatis, rodvinssds, vitlokssmor och tzatziki

Torsdag Stekt strommingsfilé med potatismos, lingon, citron och dillsmor
Wallenbergare med graddsés, grona artor, réarorda lingon och potatispuré

Fredag Spattafilé med kokt potatis, brynt smor, kronartskocka, rakor och kapris
Ortmarinerad fliaskfilé med pommes, bearnaise, bakad tomat och vitloksstekta haricots verts

Dryck Kaffe

Alkoholfri ol 65:- Kaffe 45:-
Bubbelvatten 40:- Espresso 55:-
Lask 4L5:- Cappuccino 55:-
Alkoholfri cider 75:- Latte 55:-

Allergener? Fraga personalen.

A la carte

Smorstekt spetskal med selleripuré, friterad
ostronskivling, rostad mandel
och brynt smor 165:-

Sallad pa chilimarinerade kraftstjartar,
avokado, agg, vitloksbrod
och rhode island 195:-

Blandad rébiff pa svenskt notytterldr med
dijon- och benmargsmajonnas, friterad kapris,
riven parmesan, surdegskrutonger
och pommes 280:-

Moules Classique - 1 kg musslor med vin,
gradde, Lok, vitlok och timjan

serveras med pommes 280:-

Entrecote med bearnaisesas, rodvinssas,
bakad tomat, blandsallad och pommes 440:-

Efter maten

Belgisk chokladtryffel 60:-

Créme brilée 130:-



