
À la carteÀ la carte

Smörstekt spetskål med rotselleripuré,  

friterad schalottenlök, brynt smör,  

hasselnötter och rucola 165:-

Quinoasallad med chilimarinerade  

kräftstjärtar, avokado och vitlöksbröd 195:-

Blandad råbiff på svenskt nötytterlår med 

dijon- och benmärgsmajonnäs, friterad kapris, 

surdegskrutonger och pommes 280:-

Moules Classique - 1 kg musslor med vin, 

grädde, lök, vitlök och timjan  

serveras med pommes 280:-

Entrecôte med bearnaisesås, rödvinssås, 

bakad tomat, blandsallad och pommes 440:-

DryckDryck
Alkoholfri öl 	 65:-

Bubbelvatten	 40:-

Läsk		  45:-

Alkoholfri cider	 75:-

KaffeKaffe  
Kaffe			        	 45:-

Espresso	   	 55:-

Cappuccino 	 55:-

Latte	 55:-

Måndag

Tisdag

Onsdag

Torsdag

Fredag

Ugnsbakad laxfilé med kokt potatis, chilistekt broccoli, kräftstjärtar och vitvinssås

Skomakarlåda

Panerad strömmingsflundra med potatismos, lingon och brynt smör

Pannbiff med potatismos, gräddsås, lingon och pressgurka

Koljafilé med kokt potatis, räkor, ugnsbakad fänkål och pernodsås

Majskycklingfilé med rostad potatis, haricots verts och soltorkad tomatsky

 

Sejfilé med räkor, kokt potatis, gröna ärtor och sandefjordsås

Wallenbergare med gräddsås, gröna ärtor, rårörda lingon och potatispuré

Spättafilé med kokt potatis, brynt smör, kronärtskocka, räkor och kapris

Fläsk schnitzel med stekt potatis, haricots verts, bakad tomat och vitlökssmör

Dagens lunch 165:-Dagens lunch 165:-

v. 49 

JullunchJullunch
24 nov - 19 dec24 nov - 19 dec  serverar vi utöver ordinarie  
luchmeny även vår populära 3-rätters jullunch

på  Duvel CaféDuvel Café
390:-

Besök duvelcafé.comduvelcafé.com för att se menyn och boka bord

NyårNyår
Unna er en smäktande och 

specialkomponerad nyårssupé

Ni kan välja mellan två sittningstider på 
Duvel Café: 17:00-20:00 eller 20:30-sent 

eller en sittningstid på

Pressklubben: 20:30-sent


