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Pressklubben

Dagens lunch 165:-

Mandag Ugnsbakad laxfilé med kokt potatis, hollandaisesés, broccoli och citron
Flaskschnitzel med stekt potatis, haricots verts, bakad tomat och rodvinsséas

Tisdag Stekt kungsflundrafilé med kokt potatis, krondrtskocka, bacon och vitvinsséas
Lammfarsbiff med rostad potatis, sydfransk gronsaksragu, réodvinsséds och fetacréme

Onsdag Panerad koljafilé med kokt potatis, remouladsas, broccoli och citron
Coq au vin med bacon, smalok, champinjoner och potatispuré

Torsdag Sejfilé med kokt potatis, bacon, bladspenat och graslokssas
Wallenbergare med graddsés, grona artor, rarorda lingon och potatispuré

Fredag Torskfilé med kokt potatis, spetskal, rakor, vitvinssas och grasloksolja
Lammstek med potatisgrating, haricots verts och rodvinssas

Dryck Kaffe

Alkoholfri ol 65:- Kaffe 45:-
Bubbelvatten 40:- Espresso 55:-
Lask 45:- Cappuccino 55:-
Alkoholfri cider 75:- Latte 55:-

Allergener? Fraga personalen.

A la carte

Tomatsoppa med bakad tomat, smetana
och osttoast 165:-

Fetaostsallad med parmaskinka, oliver
och vitloksbrod 195:-

Blandad rabiff pa svenskt notytterlar med
dijon- och benmargsmajonnas, friterad kapris,
surdegskrutonger och pommes 280:-

Moules Classique - 1 kg musslor med vin,
gradde, Lok, vitlok och timjan
serveras med pommes 280:-

Entrecote med bearnaisesds, rodvinssas,
bakad tomat, blandsallad och pommes 440:-

Efter maten

Belgisk chokladtryffel 60:-

Créme brilée 130:-



