N T E R N AT O N E L L A

Pressklubben

LLunchmeny vecka 39

Dagens lunch - 165:-

Mandag Citronbakad laxfilé med kokt potatis, bladspenat, kraftstjartar och sandefjordsas
Kalvschnitzel med kapris- och sardellsmor, citron och rostad potatis

Tisdag  Stekt stromming med potatismos, lingon, citron och dill smér
Stekt flask med I6ksas och kokt potatis

Onsdag Koljafilé med kokt potatis, graddkokt savoijkal, rakor och vitvinssas
Lammstek med potatisgratang, haricots verts, bakad tomat och rédvinssas

Torsdag Smorstekt spattafilé med brynt smor, rostade hasselnétter, vitlok- och saffransstekta champinjoner

Wallenbergare med graddsas, grona artor, rarorda lingon och potatispuré

Fredag  Halstrad laxfilé med kokt potatis, broccoli, kraft-och gréslokshollandaise
Pulled-porkburgare med klyftpotatis, chipotlemajonnés och syrad 16k
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Dryck Kalffe
Alkoholfri 6l 65:- Kaffe 45:-
Bubbelvatten 40:- Espresso 55:-
Lask 45:- Cappuccino 55:-
Alkoholfri cider 75:- Latte 55:-
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A la carte

Friterad chevre med rotade rotfrukter, paprika
gremoulata och rucola 165:-

Sallad med chilimarinerade kréftstjartar,
avokado, quinoa, dgg, rhode islandsas
och vitloksbrod 195:-

Blandad rabiff pa svenskt notytterlar med
dijon- och benmé&rgsmajonnds, friterad kapris,
surdegskrutonger och pommes 280:-

Moules Classique - 1 kg musslor med vin,
gradde, 16k, vitlok och timjan serveras med
pommes 280:-

Entrecdte med bearnaisesas, rodvinssas,
bakad tomat, blandsallad
och pommes 440:-

Efter maten

Belgisk chokladtryffel 60:-

Creéme brilée 130:-

Allergener?
Fraga personalen.



